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specialisti in cottura

Glem Gas S.p.A. nasce nel 1959
a San Cesario, a pochi chilometri
dalla citta di Modena, nel cuore

dell'Emilia-Romagna.

Di questo territorio porta avanti con orgoglio
l'eccellenza culinaria, la tradizione artistica,

la passione per la terra, lo spirito di innovaziong
e la maestria artigianale della sua gente.

In occasione del 60° anniversario, Glem Gas
ribadisce la sua identita di azienda storica,
appassionata e specializzata nella produzione
di elettrodomestici per la cottura e per

il pit vasto mondo della cucina, consapevole
di un know how e di uno stile Made in Italy
riconosciuto in tutto il mondo.

Funzionalita, estetica, qualita del prodotto,
attenzione all'ambiente e alle persone sono

le parole chiave che traducono i valori aggiunti
di Glem Gas. “Specialisti in cottura” continua
ad essere |'obiettivo principale che conduce
alla progettazione di prodotti performanti,
polivalenti e affidabili, pensati per durare nel
tempo e per un semplice utilizzo, disegnati

per superare le aspettative dei clienti, tutelando
e rafforzando un “saper fare" proprio di una
consolidata tradizione meccanica e culinaria
nata nel cuore dell'Emilia.

www.glemgas.com
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RICETTARIO

Consulta i nostri ricettari sul sito
www.glemgas.com
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la buona cucina italiana

Gli ingredienti del cucinar bene
parlano di un linguaggio che
racconta il nostro quotidiano.

La nostra rinnovata identita si basa su

un patrimonio di valori e di certezze da
divulgare, consapevoli che il nostro prodotto
e protagonista di momenti di vita e storie
personali da condividere. “lo Cucino con
Glem Gas." E questa la sintesi di una filosofia
che si traduce in un modo nuovo di concepire
I'elettrodomestico, la sua comunicazione

e l'interazione con il pubblico. Non solo

una “macchina” per cucinare al meglio ma
espressione di uno stile italiano che unisce
ingegno e fantasia, rendendo unico il piacere
di assaporare insieme |'esperienza della
“buona cucina italiana”.

La buona cucina e fatta di passione, qualita,
consapevolezza, bonta di intenti, duro lavoro,
ma anche di evoluzione e territorialita, tutti
ingredienti di chi di cucine se ne intende.
Senso di appartenenza, condivisione di stili
ed esperienze contribuiscono ad accrescere
la relazione che si instaura tra un oggetto

e chi lo utilizza, scegliendo di farlo entrare
cosi nella propria vita di tutti i giorni.




alita, con Il aesiaerio
‘e, sperimentare e magari




;ucin; di Glem Gas

Utilita, valore affettivo,
bellezza e durata nel tempo







gas in classe A

Tutte le cucine Glem Gas, compres
le cucine a gas, sono in classe A.

Questo sottolinea non solo I'efficienza

del prodotto, ma evidenzia quanto sia
alto il suo potenziale nella riduzione dei
costi energetici. Per adattarsi ai progressi
tecnologici e per promuovere un’ulteriore
differenziazione in termini di efficienza
energetica, la nuova Energy Label in
vigore dal 2015 & concepita per fornire
informazioni accurate e comparabili sul
consumo energetico dei prodotti.

® Tempi di cottura ridotti del 20% rispetto ad un normale forno a gas.
® || gas & pil economico dell'elettricita.
® Raggiunge la giusta temperatura molto pill rapidamente.

® Minor emissioni di CO, e di gas fossili.
® 1/3 di emissioni in meno rispetto ad una cucina elettrica.

® Cottura omogenea su piu livelli contemporaneamente.
* Calore umido che riduce |'essicazione delle pietanze.
® Preserva i principi attivi ed i sali minerali nei cibi.







linea
Matrix

La cucina professionale scopre nuove forme e funzionalita

LETTLL II










60/70/90

Efficienza e flessibilita

Massima versatilita nella scelta delle dimensioni e delle funzioni pit idonee.
Sono disponibili dimensioni da 60, 70, 20 cm con una profondita di 60 cm

nar adatare al manlin alla enazia ciicina









SAFE TOUCH
@ Grazie ad un innovativo sistema di raffreddamento tangenziale aspirato, l'arie

calda viene espulsa sulla parte posteriore del pianc cosi da permettere alla ¢
c— forno ed alle zone di comando di raffreddarsi meglio.



Il vasto assortimento di accessori Glem Gas completa la vostra
cucina aiutandovi a cucinare in modo pratico, organizzato e
veloce. Gli accessori elencati a fianco sono disponibili su
richiesta per ogni modello della collezione Matrix.

A

CLASSE A

La cucina Matrix pud vantare la massima
efficienza energetica della classe A sinonimo
di attenzione all'ambiente e di risparmio
energetico.

18,

VALVOLE DI SICUREZZA

In tutti i bruciatori delle cucine Matrix &
presente la termocoppia che interrompe

il flusso di gas in caso di spegnimento
accidentale della fiamma, La termocoppia si
attiva in 3 secendi dopo lo spegnimento della
fiamma e rimane attiva anche in assenza di
corrente elettr ca.

o

ACCENSIONE SOTTOMANOPOLA

L'accensione sottomanopola permette di
accendere la fiamma dei bruciatori attraverso
una facile pressione della manopola.

)

INCASTRABILE

La cucina Matrix @ omologata per essere
inserita a contatto con i mobili componibili
secondo le normative UNI EN 30-1-1classe 2.

o

o

SCONGELAMENTO RAPIDO

La ventola viene azionata senza resistenza.
Assicura uno scongelamento rapido in pochi
minuti e in maniera ottimale.

&

FORNO MULTIFUNZIONE

A GAS VENTILATO

La cottura tradizionale di un forne a gas,
combinata con la ventilazione forzata fornisce
una buona distribuzione del calore per una
preparazione su un unico o pill livelli. L
umidita generata durante la cottura preserva i
sali minerali negli alimenti. Le ricette vengono
preparate in meno tempo, con un maggior
risparmio energetico.

%

FORNO MULTIFUNZIONE
ELETTRICO VENTILATO

Il forno multifunzione elettrico ventilato
offre la possibilita di scegliere tra svariati
programmi di cottura. La ventilazione

puo essere effettuata a temperature pill
basse, consentendo un notevole risparmio
energetico, ed eliminando la trasmissione di
odori all'interno della cavita.

TRIPLA CORONA

Lo speciale bruciatore a tripla corona sfrutta
al massimo la potenza e l'uniformita della
fiamma creata dalla speciale forma del
bruciatore. Le potenze da 3,6 kW a 3,8 kW
rendono la massima efficienza e riduzione dei
tempi di cottura.

(@S5

TRIPLA CORONA A SINISTRA

Grazie ad un'inedita distribuzione dei
bruciatori, che prevede il posizionamento
laterale del tripla corona, si ottimizza I'utilizzo
degli altri fuochi e la funzionalita generale del
piano cottura,

Accessori
matrix

PIATTO PIZZA

SGPIZ

Bianco

Piatto pizza in pietra refrattaria con
borco antitrabocco.

PIASTRA IN GHISA

Piastra in ghisa 36,5x22,5 cm

RIDUZIONE WOK

KIT PIEDINI RIBASSATI

\ PIEDB
Nero
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Vetro interno Full glass estraibile

Accessori
Scopri tutti gli accessori a pag. 20
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Vetro interno Full glass estraibile

Accessori
Scopri tutti gli accessori a pag. 20
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Vetro interno Full glass estraibile

Accessori

Scopri tutti gli accessori a pag. 20
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Vetro interno Full glass estraibile

Accessori

Scopri tutti gli accessori a pag. 20
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Vetro interno Full glass estraibile

Accessori

Scopri tutti gli accessori a pag. 20
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Unica

Armonia di forme e design essenziale: inconfondibile, dentro e fuori







BINE

=
a9
&

BRIV
_ —IpUL

e ————




Efficienza e flessibilita

Massima versatilita nella scelta delle dimensioni e delle funzioni pit idonee.
Sono disponibili dimensioni da 60, 70, 80, 20 cm con una profondita di 50
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calda viene espulsa sulla parte posteriore del piano cosi da permettere alla porta
forno ed alle zone di comando di raffreddarsi meglio.

™ SAFETOUCH
@ Grazie ad un innovativo sistema di raffreddamento tangenziale aspirato, l'aria
1,



Perfezione in
ogni dettaglio

Un’ampia gamma di complementi personalizzati facilitano |'utilizzo ed ampliano
la funzionalita delle cucine Glem Gas. Gli accessori elencati a fianco sono

disponibili su richiesta per ogni modello della collezione Unica.

CLASSEA FORNO MULTIFUNZIONE A GAS VENTILATO
La cucina Unica pud vantare la massima efficienza energetica La cottura tradizionale di un forno a gas, combinata con la
della classe A sinonimo di attenzione all'ambiente e di risparmio ventilazione forzata fornisce una buona distribuzione del calore

energetico. Fer una preparazione su un unico o pid livelli. L umidita generata



Accessori
unicCa

PIATTO PIZZA

GRIGLIE E COPRISPARTIFIAMMA

. 5GPIZ
Biancc
Piatto pizza in pietra refrattaria con
bordo antitrabeeco.

PIASTRA IN GHISA

™ 0aHs96
: Nero

Piastra in ghisa 36,5x22,5 cm

KIT PIEDINI RIBASSATI

A PIEDB

Nero

KIT-ALZATINA

ALZ60 per cucine da 60 cm
Inox

ALZ70 per cucine da 70 cm
Inox

ALZ80 per cucine da 80 cm
Inox

ALZ90 per cucine da 70 cm
Inox

Kit 2 griglie in piattina e
4 coprispartifiamma Mat

) GRP1466 RUSTICA per piani da
; 60x60 cm
Nero Mat

f,\ GRP1465 per piani da 60x50 cm
Nero Mat

7 GRP1466T per piani da 60x60 cm
; Nero Mat

Kit 3 griglie e 5 coprispartifiamma Mat

r GRP1485 per piani da 80x50 cm
Nero Mat

r"’ | GRP1486 per piani da 80x60 cm
' Nero Mat

7 GRP1496 per piani da 90x60 cm
: Nero Mat

RIDUZIONE WOK

A7\ GRGHS86 per piani da 80x60 ¢

7\ GRGH96 per piani da 90x60 ¢

Kit 2 griglie in ghisa e
4 coprispartifiamma

'\ GRGRé66 per piani da 60x60 cn
Nero Opaco

) GRGH66 per piani da 60x60 ¢
con bruciatore tripla corona
Nero Opaco

Kit 3 griglie in ghisa e 5
coprispartifiamma

Nero Opaco

Nero Opaco

A A0BA006
! Nero
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Smalto interno Titanium
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Scopri tutti gli accessori a pag. 35
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Alpha

Ergonomia e tecnologia per uno stile contemporaneo







Design museumn Gent







Nuovo design piano cottura

I nuovo design sfaccettato del piano cottura accentua
i riflessi cromatici delle cucine in acciaic inox.



calda viene espulsa sulla parte posteriore del piano cosi da permettere alla porta
forno ed alle zone di comando di raffreddarsi meglio.

SAFE TOUCH
@ Grazie ad un innovativo sistema di raffreddamento tangenziale aspirato, |'aria






" Complementi

sumisura ' W@

- . \
La gamma di accessori Glem-Gas offreu
yostre ricette piu speciali, migliorando &

richiesta per ogni modello della collezio

CLASSE A FORNO MULTIFUNZIONE A GAS VENTILATO
La cucina Alpha puo vantare la massima efficienza energetica La cottura tradizionale di un forro a gas, combinata con la
della classe A sinonimo di attenzione all'ambiente e di risparmio ventilazione forzata fornisce una buona distribuzione del calore

enerqgetico. £er una preparazione su un unico o pid livelli. L' umidita generata



Accessori
alpha

PIATTO PIZZA GRIGLIE E COPRISPARTIFIAMMA

. 5GPIZ
Biance

Piatto pizza in pietra refrattaria con
bordo antitrabocco.
Kit 2 griglie in piattina e Kit 2 griglie in ghisa e
4 coprispartifiamma Mat 4 coprispartifiamma

PIASTRA IN GHISA

F) GRP1466 per piani da 60x60cm T ) GRGR66 per piani da 60x60 ¢
{anche per serie AR964) 8 Nero Opaco
Nero Mat

7 GRP1455 per piani da53x50cm () GRGH66 per piani da 60x60 ¢

(anche per serie AR85 e AS85) con bruciatore tripla corona
Nero Mat Nero Opaco

£ 0aH596 7 GRP1465 per piani da 60x50 cm

\ Nero Nero Mat

Piastra in ghisa 36,5x22,5 cm ,“ GRP1466T per piani da 60x60 cm

Nero M
KIT PIEDINI RIBASSATI ero Mat

KIT-ALZATINA

Kit 3 griglie e 5 coprispartifiamma Mat Kit 3 griglie in ghisa e 5

coprisparifiamma
7 GRP1485 perpianida80x50cm ) GRGHB6 per piani da 80x60 ¢

Nero Mat 8 Nero Opaco
ALZ60 per cucine da 60 cm
Inox 7 GRP1486 per piani da80x60cm () GRGH96 per piani da 90x60 ¢
ALZ70 per cucine da 70 cm . Nera Mat Nero Opaco
Inox =,

£ GRP1496 per piani da 90x60 cm

ALZB80 per cucine da 80 cm : Nero Mat
Inox
ALZ90 per cucine da 90 cm
Inox RIDUZIONE WOK

LTIl e
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Funzioni
cucine

LUCE FORNO
lHumina l'interno del forme.

PIZZA
Il programma pizza consente di cuocere
la pizza come in un forno a legna

RISCALDAMENTO RAPIDO
Questa funzione riduce il tempo di
riscaldamento del forno, portande la
temperatura a 200°C in poco tempo.

CIELO

Questa funzione permette una
cottura diretta. Ottima per gratinare

SUOLA
Ideale per torte salate e per dare un
tocco finale alla cottura,

COTTURA TRADIZIONALE

Il calore & prodotto dalle resistenze della
parte inferiore e supericre del forne.
Ottirmo per pasticceria e ricette
tradizionali.

SUOLA VENTILATA
Il calore della resisterza inferiore viene
ventilato.

VENTILATO

Il calore della resistenza inferiore e superiore
viene ventilato garantendo potenza ed
unifermita. |deale per arrosti & torte.

GRILL

Utilizzato per gratinare. Consente di
dorare la superficie degli alimenti
preservando la parte nterna. Indicato per
grigliare cami di piccolo spessore.

GRILL VENTILATO

Il grill associato alla ventola, diffonde
unifermemente il calore. |deali per cami
di medio spessore.

DOPPIO GRILL
Consente di gratinare superfici pil estese

rispetto al Grill, oltre a fornire una maggiore | @

potenza di gratinatura, per ottenere una
doratura pio rapida degli alimenti.

DOPPIO GRILL VENTILATO

Il grill associata alla ventols, diffende
uniformemente il calore, Consente ura
eottura armosto uniforme e nel contempo
effettua una doratura superficiale. ldeale
Eer le grigliate. Adatto in particolar modo
a porzioni di alimenti di grandi dimensioni
come pollame, cacciagione, ecc.

GAS VENTILATO

Il calore prodotto dal bruciatore inferiore
viene ventilato, Ideale per una cottura
t-adizionale di carni di grosso spessore.

GAS SUOLA
Cottura tradizionale a gas.

RESISTENZA CIRCOLARE + VENTOLA
La ventola fa gitare ['aria calda, prodotta
dalla resistenza circolare all'intermno del formo,
ermettendo una cottura uniforme su pil
welli, senza la trasmissione di odori,

SCONGELAMENTO VENTILATO
La ventola viene azionata senza resist
Assicura uno scongelamento ottimal
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WGLEMGAS

Glem Gas S.p.A.

via Modenese, 4266
41018 San Cesario S.P.
Modena - Italy

tel. +39 059 959111
fax +39 059 959150
info@glemgas.com
www,glemgas.com
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