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Glem Gas

Specialisti in cottura

Glem Gas S.p.A. nasce nel 1959 a San Cesario,
a pochi chilometri dalla citta di Modena, nel cuore
dell’Emilia-Romagna.

Funzionalita, estetica, qualita del prodotto, attenzione all’'ambiente e alle persone sono le
parole chiave che traducono i valori aggiunti di Glem Gas. “Specialisti in cottura” continua ad
essere |'obiettivo principale che conduce alla progettazione di prodotti performanti, polivalenti

e affidabili, pensati per durare nel tempo e per un semplice utilizzo, disegnati per superare
le aspettative dei clienti, tutelando e rafforzando un “saper fare” proprio di una consolidata
tradizione meccanica e culinaria nata nel cuore dell’'Emilia.
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Glem Gas

La buona cucina italiana

Gli ingredienti del cucinar bene parlano
di un linguaggio che racconta il nostro quotidiano.

La buona cucina e fatta di passione, qualita, consapevolezza, bonta di intenti, duro lavoro,
ma anche di evoluzione e territorialita, tutti ingredienti di chi di cucine se ne intende.
Senso di appartenenza, condivisione di stili ed esperienze contribuiscono ad accrescere la
relazione che si instaura tra un oggetto e chi lo utilizza, scegliendo di farlo entrare cosi nella
propria vita di tutti i giorni.

iocucino
con :
EBLEMSAS

Consulta il nostro ricettario sul sito
www.glemgas.com

[ B






linea Specialista

La linea di cucine Glem Gas progettate
per assicurare prestazioni professionali
e garantire un’esperienza culinaria di
livello superiore.
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linea Specialista

Cucinare da vero
specialista

Cucinare da specialisti non & mai stato cosi facile.
Bastano pochi gesti e tutta I'innovazione
e l'esperienza di Glem Gas.

libera la tua fantasia o prova le nostre

")

1 Scegli la pietanza che vuoi cucinare e

ricette “Specialista by Glem Gas

Imposta la tipologia di cottura perfetta
per la tua ricetta girando la manopola

della cucina sull'icona corrispondente.

Regola la temperatura del forno
e i tempi di cottura seguendo

i suggerimenti riportati sul retro.

Scopri di piu
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Lasagna e pasta sfoglia

La tipologia di cottura Lasagne e Pasta Sfoglia Specialista
by Glem Gas consente di cuocere a fondo pietanze come
lasagne e paste sfoglie, mantenendo una consistenza
morbida e una crosta croccante.

Pasticceria*

Latipologia di cottura Pasticceria Specialista by Glem Gas
¢ indicata per torte, muffin e pasticcini che richiedono
una cottura delicata e omogenea.

Lievitazione

La tipologia di cottura Lievitazione Specialista by Glem
Gas crea le condizioni ideali per ottenere una lievitazione
perfetta di qualunque impasto.

Barbecue*

La tipologia di cottura Barbecue Specialista by Glem Gas
& ideale per alimenti quali carni e arrosti che necessitano
di un‘alta temperatura superficiale per mantenere un
aspetto ‘grigliato’ e una consistenza morbida.

. S-low*

La tipologia di cottura S-low Specialista by Glem Gas
garantisce una cottura lenta e omogenea che preserva
I'umidita e la morbidezza degli alimenti.

Pizza e pane*

La tipologia di cottura Pizza e Pane Specialista by
Glem Gas permette, con un forte apporto di calore in
prevalenza dal basso, cotture perfette per ottenere pizza,
focacce e pane sempre fragranti.

Gratin

La tipologia di cottura Gratin Specialista by Glem Gas
fara si che i tuoi alimenti ottengano una doratura perfetta
e/o una cottura totale croccante e succulenta.

*Disponibile solo su alcuni modelli

linea Specialista

Griglia barbecue
da appoggio su teglia




Linea sPECIALISTA

ST96TMI
90x60
Specialista ST Acciaio INOx

Forno multifunzione elettrico termoventilato
Grill elettrico - Vetro interno full glass
estraibile - Accensione sottomanopola -
5 fuochi gas (1 bruciatore HPeC a sinistra
4,0 kW) - Safe touch (Raffreddamento
tangenziale)

ST96TVI
90x60
Specialista ST Acciaio INOX

Forno multifunzione a gas ventilato
Grill elettrico - Vetro interno full glass
estraibile - Accensione sottomanopola -
5 fuochi gas (1 bruciatore HPeC a sinistra
4,0 kW) - Safe touch (Raffreddamento
tangenziale)
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ST965MI
90x60
Specialista ST Acciaio INOX

Forno multifunzione elettrico termoventilato
Grill elettrico - Vetro interno full glass
estraibile - Accensione sottomanopola -
5 fuochi gas (1 bruciatore HPeC centrale
4,0 kW) - Safe touch (Raffreddamento
tangenziale)

ST965VI
90x60
Specialista ST Acciaio INOX

Forno multifunzione a gas ventilato

Grill elettrico - Vetro interno full glass
estraibile - Accensione sottomanopola -
5 fuochi gas (1 bruciatore HPeC centrale
4,0 kW) - Safe touch (Raffreddamento
tangenziale)

ST664MI
60x60
Specialista ST Acciaio INOX

Forno multifunzione elettrico termoventilato
Grill elettrico - Vetro interno full glass
estraibile - Accensione sottomanopola -
4 fuochi gas (1 bruciatore HPeC a sinistra
3,8 kW) - Safe touch (Raffreddamento
tangenziale)

ST664VI
60x60
Specialista ST Acciaio INOX

Forno multifunzione a gas ventilato

Grill elettrico - Vetro interno full glass
estraibile - Accensione sottomanopola -
4 fuochi gas (1 bruciatore HPeC a sinistra
3,8 kW) - Safe touch (Raffreddamento
tangenziale)
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ST965MBK
90x60
Specialista ST NERO CARBONE

Forno multifunzione elettrico termoventilato
Grill elettrico - Vetro interno full glass
estraibile - Accensione sottomanopola -
5 fuochi gas (1 bruciatore HPeC centrale
4,0 kW) - Safe touch (Raffreddamento
tangenziale)
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ST965MWH
90x60
Specialista ST BIANCO FARINA

Forno multifunzione elettrico termoventilato
Grill elettrico - Vetro interno full glass
estraibile - Accensione sottomanopola -
5 fuochi gas (1 bruciatore HPeC centrale
4,0 kW) - Safe touch (Raffreddamento
tangenziale)
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SB965MBK
90x60
Specialista SB NERO CARBONE

Forno multifunzione elettrico termoventilato
Grill elettrico - Vetro interno full glass -
Accensione sottomanopola - 5 fuochi gas
(1 bruciatore HPeC centrale 4,0 kW) -
Safe touch - (Raffreddamento tangenziale)

SB965MCR
90x60
Specialista SB GIALLO PARMIGIANO

Forno multifunzione elettrico termoventilato
Grill elettrico - Vetro interno full glass -
Accensione sottomanopola - 5 fuochi gas
(1 bruciatore HPeC centrale 4,0 kW) -
Safe touch - (Raffreddamento tangenziale)
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ST965MRS
90x60
Specialista ST ROSSO POMODORO

Forno multifunzione elettrico termoventilato
Grill elettrico - Vetro interno full glass
estraibile - Accensione sottomanopola -
5 fuochi gas (1 bruciatore HPeC centrale
4,0 kW) - Safe touch (Raffreddamento
tangenziale)
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linea Unica

Armonia di forme e design essenziale:
inconfondibile, dentro e fuori.



Linea unica

UN965MI
90x60
Unica ACCIAIO INOX

Forno multifunzione elettrico termoventilato
Grill elettrico - Vetro interno full glass
Accensione sottomanopola - 5 fuochi gas
(1 bruciatore tripla corona centrale 3,8 kW)
Smalto interno Titanium - Safe touch
(Raffreddamento tangenziale)

FORO0FEE
AERNREEBAQ

UN965VI
90x60
Unica AccCIAIO INOX

Forno multifunzione gas ventilato

Grill elettrico - Vetro interno full glass
Accensione sottomanopola - 5 fuochi gas
(1 bruciatore tripla corona centrale 3,8 kW)
Smalto interno Titanium - Safe touch
(Raffreddamento tangenziale)
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UN965VX
90x60
Unica BIANCO

Forno multifunzione gas ventilato

Grill elettrico - Vetro interno full glass
Accensione sottomanopola - 5 fuochi gas
(1 bruciatore tripla corona centrale 3,8 kW)
Smalto interno Titanium - Safe touch
(Raffreddamento tangenziale)
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UR965MI
90x60 Portabombola
Unica AcCCIAIO INOX

Forno multifunzione elettrico termoventilato
Grill elettrico - Vetro interno full glass
Accensione sottomanopola - 5 fuochi gas
(1 bruciatore tripla corona centrale 3,8 kW)
Smalto interno Titanium - Safe touch
(Raffreddamento tangenziale)

FORONTEE
NEHREEAG

UR965MX
90x60 Portabombola
Unica BIANCO

Forno multifunzione elettrico termoventilato
Grill elettrico - Vetro interno full glass
Accensione sottomanopola - 5 fuochi gas
(1 bruciatore tripla corona centrale 3,8 kW)
Smalto interno Titanium - Safe touch
(Raffreddamento tangenziale)

FHORCNTEE
NEHREEAG

UR965VI
90x60 Portabombola
Unica ACCIAIO INOX

Forno multifunzione gas ventilato

Grill elettrico - Vetro interno full glass
Accensione sottomanopola - 5 fuochi gas
(1 bruciatore tripla corona centrale 3,8 kW)
Smalto interno Titanium - Safe touch
(Raffreddamento tangenziale)
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U865MI6
80x60
Unica ACCIAIO INOX

Forno multifunzione elettrico ventilato

Grill elettrico - Vetro interno full glass
Accensione sottomanopola - 5 fuochi gas
(1 bruciatore tripla corona centrale 3,8 kW)
Smalto interno Titanium - Safe touch
(Raffreddamento tangenziale)
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u8ésvi
80x60
Unica ACCIAIO INOX

Forno multifunzione gas ventilato

Grill elettrico - Vetro interno full glass
Accensione sottomanopola - 5 fuochi gas
(1 bruciatore tripla corona centrale 3,8 kW)
Smalto interno Titanium - Safe touch
(Raffreddamento tangenziale)
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U865vX
80x60
Unica BIANCO

Forno multifunzione gas ventilato

Grill elettrico - Vetro interno full glass
Accensione sottomanopola - 5 fuochi gas
(1 bruciatore tripla corona centrale 3,8 kW)
Smalto interno Titanium - Safe touch
(Raffreddamento tangenziale)
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U855MI6
80x50
Unica ACCIAIO INOX

Forno multifunzione elettrico ventilato

Grill elettrico - Vetro interno full glass
Accensione sottomanopola - 5 fuochi gas
(1 bruciatore tripla corona centrale 3,8 kW)
Smalto interno Titanium - Safe touch
(Raffreddamento tangenziale)
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us8s5vi
80x50
Unica AcciAiO INOX

Forno multifunzione gas ventilato

Grill elettrico - Vetro interno full glass
Accensione sottomanopola - 5 fuochi gas
(1 bruciatore tripla corona centrale 3,8 kW)
Smalto interno Titanium - Safe touch
(Raffreddamento tangenziale)
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U855vX
80x50
Unica BIANCO

Forno multifunzione gas ventilato

Grill elettrico - Vetro interno full glass
Accensione sottomanopola - 5 fuochi gas
(1 bruciatore tripla corona centrale 3,8 kW)
Smalto interno Titanium - Safe touch
(Raffreddamento tangenziale)
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Linea unica

UQ855Mi6
80x50 Stipetto attrezzato
Unica ACCIAIO INOX

Forno multifunzione elettrico ventilato

Grill elettrico - Vetro interno full glass
Accensione sottomanopola - 5 fuochi gas
(1 bruciatore tripla corona centrale 3,8 kW)
Smalto interno Titanium - Safe touch
(Raffreddamento tangenziale)
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UQ855MXé
80x50 Stipetto attrezzato
Unica BIANCO

Forno multifunzione elettrico ventilato

Grill elettrico - Vetro interno full glass
Accensione sottomanopola - 5 fuochi gas
(1 bruciatore tripla corona centrale 3,8 kW)
Smalto interno Titanium - Safe touch
(Raffreddamento tangenziale)
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uQss5svi
80x50 Stipetto attrezzato
Unica Acclalo INOX

Forno multifunzione gas ventilato

Grill elettrico - Vetro interno full glass
Accensione sottomanopola - 5 fuochi gas
(1 bruciatore tripla corona centrale 3,8 kW)
Smalto interno Titanium - Safe touch
(Raffreddamento tangenziale)
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UQ855VvX
80x50 Stipetto attrezzato
Unica BIANCO

Forno multifunzione gas ventilato

Grill elettrico - Vetro interno full glass
Accensione sottomanopola - 5 fuochi gas
(1 bruciatore tripla corona centrale 3,8 kW)
Smalto interno Titanium - Safe touch
(Raffreddamento tangenziale)
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U765MI16
70x60
Unica AcclAlO INOX

Forno multifunzione elettrico ventilato

Grill elettrico - Vetro interno full glass
Accensione sottomanopola - 5 fuochi gas
(1 bruciatore tripla corona centrale 3,8 kW)
Smalto interno Titanium - Safe touch
(Raffreddamento tangenziale)
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u765Vi
70x60
Unica AcclAlO INOX

Forno multifunzione gas ventilato

Grill elettrico - Vetro interno full glass
Accensione sottomanopola - 5 fuochi gas
(1 bruciatore tripla corona centrale 3,8 kW)
Smalto interno Titanium - Safe touch
(Raffreddamento tangenziale)
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u664Mli U664VI U654Mi16
60x60 60x60 60x50

Unica ACCIAIO INOX

Forno multifunzione elettrico termoventilato
Grill elettrico - Vetro interno full glass
Accensione sottomanopola - 4 fuochi gas
(1 bruciatore tripla corona a sinistra 3,6 kW)
Smalto interno Titanium - Safe touch
(Raffreddamento tangenziale)

FOROrFEE
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Unica Acciaio INOX

Forno multifunzione gas ventilato

Grill elettrico - Vetro interno full glass
Accensione sottomanopola - 4 fuochi gas
(1 bruciatore tripla corona a sinistra 3,6 kW)
Smalto interno Titanium - Safe touch
(Raffreddamento tangenziale)
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Unica AcciAlO INOX

Forno multifunzione elettrico ventilato

Grill elettrico - Vetro interno full glass
Accensione sottomanopola - 4 fuochi gas
Smalto interno Titanium - Safe touch
(Raffreddamento tangenziale)

Ué54vi
60x50
Unica Acciaio INOX

Forno multifunzione gas ventilato

Grill elettrico - Vetro interno full glass
Accensione sottomanopola - 4 fuochi gas
Smalto interno Titanium - Safe touch
(Raffreddamento tangenziale)
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U654vX
60x50
Unica BIANCO

Forno multifunzione gas ventilato

Grill elettrico - Vetro interno full glass
Accensione sottomanopola - 4 fuochi gas
Smalto interno Titanium - Safe touch
(Raffreddamento tangenziale)
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UAS85TR3
80x50 Rustica
Unica NERO RUSTICO

Forno a gas - Grill elettrico - Vetro interno
full glass - Accensione sottomanopola
5 fuochi gas (1 bruciatore tripla corona
centrale 3,8 kW) - Smalto interno Titanium
Safe touch (Raffreddamento tangenziale)
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linea Alpha

Ergonomia e tecnologia per uno stile
contemporaneo.




Linea ALPHA

AN965MI16
90x60
Alpha Acciaio INOX

Forno multifunzione elettrico ventilato
Grill elettrico - Vetro interno full glass
Accensione sottomanopola - 5 fuochi gas
(1 bruciatore tripla corona centrale 3,8 kW)
Smalto interno Titanium - Safe touch
(Raffreddamento tangenziale)
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AN965VI
90x60
Alpha acciaio iINox

Forno multifunzione gas ventilato

Grill elettrico - Vetro interno full glass
Accensione sottomanopola - 5 fuochi gas
(1 bruciatore tripla corona centrale 3,8 kW)
Smalto interno Titanium - Safe touch
(Raffreddamento tangenziale)
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AN965EI
90x60
Alpha Acciaio iINOX

Forno elettrico - Grill elettrico - Vetro
interno full glass - Accensione sottomanopola
5 fuochi gas (1 bruciatore tripla corona
centrale 3,8 kW) - Smalto interno Titanium
Safe touch (Raffreddamento tangenziale)
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AN965GI AN965GX AR965MI16
90x60 90x60 90x60 Portabombola

Alpha Acciaio INOX

Forno gas - Grill elettrico - Vetro interno
full glass - Accensione sottomanopola

5 fuochi gas (1 bruciatore tripla corona
centrale 3,8 kW) - Smalto interno Titanium
Safe touch (Raffreddamento tangenziale)
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Alpha Bianco

Forno gas - Grill elettrico - Vetro interno
full glass - Accensione sottomanopola

5 fuochi gas (1 bruciatore tripla corona
centrale 3,8 kW) - Smalto interno Titanium
Safe touch (Raffreddamento tangenziale)
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Alpha Acclaio INOX

Forno multifunzione elettrico ventilato

Grill elettrico - Vetro interno full glass
Accensione sottomanopola - 5 fuochi gas
(1 bruciatore tripla corona centrale 3,8 kW)
Smalto interno Titanium - Safe touch
(Raffreddamento tangenziale)
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AR965GI
90x60 Portabombola
Alpha Acciaio INox

Forno gas - Grill elettrico - Vetro interno
full glass - Accensione sottomanopola

5 fuochi gas (1 bruciatore tripla corona
centrale 3,8 kW) - Smalto interno Titanium
Safe touch (Raffreddamento tangenziale)
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AR965GX
90x60 Portabombola
Alpha Bianco

Forno gas - Grill elettrico - Vetro interno
full glass - Accensione sottomanopola

5 fuochi gas (1 bruciatore tripla corona
centrale 3,8 kW) - Smalto interno Titanium
Safe touch (Raffreddamento tangenziale)
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AR965GC
90x60 Portabombola
Alpha MARRONE

Forno gas - Grill elettrico - Vetro interno
full glass - Accensione sottomanopola

5 fuochi gas (1 bruciatore tripla corona
centrale 3,8 kW) - Smalto interno Titanium
Safe touch (Raffreddamento tangenziale)
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AR964VI
90x60 Portabombola
Alpha acciaio iINnox

Forno multifunzione gas ventilato

Grill elettrico - Vetro interno full glass
Accensione sottomanopola - 4 fuochi gas
Smalto interno Titanium - Safe touch
(Raffreddamento tangenziale)
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A855GI
80x50
Alpha Acciaio INOx

Forno gas - Grill elettrico - Vetro interno
full glass - Accensione sottomanopola

5 fuochi gas (1 bruciatore tripla corona
centrale 3,8 kW) - Smalto interno Titanium
Safe touch (Raffreddamento tangenziale)
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A855GX
80x50
Alpha Bianco

Forno gas - Grill elettrico - Vetro interno
full glass - Accensione sottomanopola

5 fuochi gas (1 bruciatore tripla corona
centrale 3,8 kW) - Smalto interno Titanium
Safe touch (Raffreddamento tangenziale)
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Linea ALPHA

A855GC
80x50
Alpha MARRONE

Forno gas - Grill elettrico - Vetro interno
full glass - Accensione sottomanopola

5 fuochi gas (1 bruciatore tripla corona
centrale 3,8 kW) - Smalto interno Titanium
Safe touch (Raffreddamento tangenziale)
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AS8S55EI
80x50
Alpha Acciaio iINOX

Forno elettrico - Grill elettrico - Vetro
interno full glass - Accensione sottomanopola
5 fuochi gas (1 bruciatore tripla corona
centrale 3,8 kW) - Smalto interno Titanium
Safe touch (Raffreddamento tangenziale)
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ARSS56EI
80x50 Portabombola
Alpha Acciaio INOX

Forno elettrico - Grill elettrico - Vetro
interno full glass - Accensione sottomanopola
4 fuochi gas + 1 piastra elettrica centrale
Smalto interno Titanium - Safe touch
(Raffreddamento tangenziale)
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ARS856EX AR854GlI AR854GX

80x50 Portabombola
Alpha Bianco

Forno elettrico - Grill elettrico - Vetro
interno full glass - Accensione sottomanopola
4 fuochi gas + 1 piastra elettrica centrale
Smalto interno Titanium - Safe touch
(Raffreddamento tangenziale)
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80x50 Portabombola
Alpha Acciaio iINOX

Forno gas - Grill elettrico - Vetro interno
full glass - Accensione sottomanopola

4 fuochi gas - Smalto interno Titanium
Safe touch (Raffreddamento tangenziale)
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80x50 Portabombola
Alpha Bianco

Forno gas - Grill elettrico - Vetro interno
full glass - Accensione sottomanopola

4 fuochi gas - Smalto interno Titanium
Safe touch (Raffreddamento tangenziale)
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AR854GC
80x50 Portabombola
Alpha MARRONE

Forno gas - Grill elettrico - Vetro intemo
full glass - Accensione sottomanopola
4 fuochi gas - Smalto interno Titanium
Safe touch (Raffreddamento tangenziale)
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AS854GlI
80x50 Stipetto
Alpha acciaio iINnox

Forno gas - Grill elettrico - Vetro interno
full glass - Accensione sottomanopola
4 fuochi gas - Smalto interno Titanium
Safe touch (Raffreddamento tangenziale)
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AS854GX
80x50 Stipetto
Alpha Bianco

Forno gas - Grill elettrico - Vetro interno
full glass - Accensione sottomanopola
4 fuochi gas - Smalto interno Titanium
Safe touch (Raffreddamento tangenziale)
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AS854EI
80x50 Stipetto
Alpha acciaio iINnox

Forno elettrico - Grill elettrico

Vetro interno full glass - Accensione
sottomanopola - 4 fuochi gas
Smalto interno Titanium - Safe touch
(Raffreddamento tangenziale)
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A664MI16
60x60
Alpha Acciaio INOx

Forno multifunzione elettrico ventilato
Grill elettrico - Vetro interno full glass
Accensione sottomanopola - 4 fuochi gas
Smalto interno Titanium - Safe touch
(Raffreddamento tangenziale)
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A664MX6
60x60
Alpha Bianco

Forno multifunzione elettrico ventilato
Grill elettrico - Vetro interno full glass
Accensione sottomanopola - 4 fuochi gas
Smalto interno Titanium - Safe touch
(Raffreddamento tangenziale)
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Linea ALPHA

Ab664VI
60x60
Alpha Acciaio INOX

Forno multifunzione gas ventilato

Grill elettrico - Vetro interno full glass
Accensione sottomanopola - 4 fuochi gas
Smalto interno Titanium - Safe touch
(Raffreddamento tangenziale)
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A664VX
60x60
Alpha Bianco

Forno multifunzione gas ventilato

Grill elettrico - Vetro interno full glass
Accensione sottomanopola - 4 fuochi gas
Smalto interno Titanium - Safe touch
(Raffreddamento tangenziale)
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Ab664GlI
60x60
Alpha Acciaio iINOx

Forno gas - Grill elettrico - Vetro interno
full glass - Accensione sottomanopola

4 fuochi gas - Smalto interno Titanium
Safe touch (Raffreddamento tangenziale)
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A664GC
60x60
Alpha MARRONE

Forno gas - Grill elettrico - Vetro interno
full glass - Accensione sottomanopola

4 fuochi gas - Smalto interno Titanium
Safe touch (Raffreddamento tangenziale)
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A654M16
60x50
Alpha Acciaio iINOX

Forno multifunzione elettrico ventilato
Grill elettrico - Vetro interno full glass
Accensione sottomanopola - 4 fuochi gas
Smalto interno Titanium - Safe touch
(Raffreddamento tangenziale)
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A654MX6
60x50
Alpha Bianco

Forno multifunzione elettrico ventilato
Grill elettrico - Vetro interno full glass
Accensione sottomanopola - 4 fuochi gas
Smalto interno Titanium - Safe touch
(Raffreddamento tangenziale)

FO0EEE
AEHNEFEAD




A654VI|
60x50
Alpha Acciaio INOX

Forno multifunzione gas ventilato

Grill elettrico - Vetro interno full glass
Accensione sottomanopola - 4 fuochi gas
Smalto interno Titanium - Safe touch
(Raffreddamento tangenziale)

e
A iRy

FEARQLO

A654VX
60x50
Alpha Bianco

Forno multifunzione gas ventilato

Grill elettrico - Vetro interno full glass
Accensione sottomanopola - 4 fuochi gas
Smalto interno Titanium - Safe touch
(Raffreddamento tangenziale)

)
ABEHEEAR

%/

A554MI16
53x50
Alpha acciaio iINOx

Forno multifunzione elettrico ventilato
Grill elettrico - Vetro interno full glass
Accensione sottomanopola - 4 fuochi gas
Smalto interno Titanium - Safe touch
(Raffreddamento tangenziale)

i
AEHNEFEAR

AS554MX6
53x50
Alpha Bianco

Forno multifunzione elettrico ventilato
Grill elettrico - Vetro interno full glass
Accensione sottomanopola - 4 fuochi gas
Smalto interno Titanium - Safe touch
(Raffreddamento tangenziale)

FOOEEE
ABHNEEAR

AS554VI
53x50
Alpha Acciaio iINOx

Forno multifunzione gas ventilato

Grill elettrico - Vetro interno full glass
Accensione sottomanopola - 4 fuochi gas
Smalto interno Titanium - Safe touch
(Raffreddamento tangenziale)

]IS
A L B3

BEARLCO

A554VX
53x50
Alpha Bianco

Forno multifunzione gas ventilato

Grill elettrico - Vetro interno full glass
Accensione sottomanopola - 4 fuochi gas
Smalto interno Titanium - Safe touch
(Raffreddamento tangenziale)

£3 |
AEHNEFRARA




Linea ALPHA

A554aGlI
53x50
Alpha acciaio iNnox

Forno gas - Grill elettrico - Vetro interno
full glass - Accensione sottomanopola

4 fuochi gas - Smalto interno Titanium
Safe touch (Raffreddamento tangenziale)

(o
AERHNEEA

A554GX
53x50
Alpha Bianco

Forno gas - Grill elettrico - Vetro interno
full glass - Accensione sottomanopola

4 fuochi gas - Smalto interno Titanium
Safe touch (Raffreddamento tangenziale)

23 |

AR EHEEA




GRIGLIE E COPRISPARTIFIAMMA - LINEA UNICA & ALPHA

Accessori

KIT-ALZATINA

Kit 2 griglie in piattina e
4 coprispartifiamma Mat

GRP1466 per piani da 60x60cm
(Linea Unica RUSTICA e linea
ALPHA anche per serie AR964)
Nero Mat

" GRP1455 per piani da 53x50 cm
(anche per serie AR85 e AS85)
Nero Mat

(\ GRP1465 per piani da 60x50 cm
Nero Mat

" GRP1466T per piani da 60x60 cm

Nero Mat

Kit 3 griglie in piattina e
5 coprispartifiamma Mat

GRP1485 per piani da 80x50 cm
Nero Mat

Nero Mat

(\
(f\ GRP1486 per piani da 80x60 cm
/\

GRP1496 per piani da 90x60 cm
Nero Mat

Kit 2 griglie in ghisa e

4 coprispartifiamma

(f\ GRGR66 per piani da 60x60 cm
Nero Opaco

(\ GRGH66 per piani da 60x60 cm
con bruciatore tripla corona
Nero Opaco

Kit 3 griglie in ghisa e
5 coprispartifiamma

(/\ GRGH86 per piani da 80x60 cm
\ Nero Opaco

(\ GRGH96 per piani da 90x60 cm
Nero Opaco

ﬂ A08A006

Nero

ALZ60 per cucine da 60 cm
serie Unica & Alpha - Inox

ALZ70 per cucine da 70 cm
serie Unica & Alpha - Inox

ALZ80 per cucine da 80 cm
serie Unica & Alpha - Inox

ALZ90 per cucine da 90 cm
serie Unica & Alpha - Inox

. Bianco

Piatto pizza in pietra refrattaria con
bordo antitrabocco.

PIASTRA IN GHISA

Piastra in ghisa 36,5x22,5 cm



Highlights

Classe energetica

Le cucine Glem Gas possono vantare la massima
efficienza energetica della classe A o A+
sinonimo di attenzione all’ambiente e al risparmio
energetico.

Coperchio anticaduta

Il coperchio in cristallo temperato & dotato di speciali
cerniere che evitano chiusure accidentali, in quanto
capaci di mantenere un'inclinazione graduale fino ad
un angolo di 30°.

Incastrabile

Le cucine Glem Gas sono omologate per essere
inserite a contatto con i mobili componibili
secondo le normative UNI EN 30-1-1classe 2.

n

Griglie in ghisa

Le griglie del piano cottura in ghisa liscia, resistenti
alle alte temperature, sono robuste e stabili per
spostare facilmente le pentole da un bruciatore
all'altro, ma anche semplici da rimuovere per la
pulizia quotidiana e in lavastoviglie.

Vetro interno full glass estraibile

La parte interna della porta forno tutto vetro
agevola le operazioni di pulizia. Il vetro interno &
facilmente rimovibile* senza I'ausilio di utensili per
una pulizia ancora pit pratica ed efficace.

Safe touch
Il sistema di raffreddamento e gestione del calore
garantisce sicurezza nell'utilizzo e consumi ridotti.

Smalto Titanium

Grazie ad una tecnologia a bassa porosita, lo
smalto Titanium impedisce allo sporco di aderire
alla cavita interna, rendendo la pulizia ancora
piu efficiente. Inoltre, essendo molto resistente
all'attacco degli acidi, mantiene la lucentezza e
brillantezza del colore anche dopo un elevato
utilizzo.

[

Cavita XL

La cavita dei forni & stata maggiorata per infornare
anche recipienti e pirofile di grandi dimensioni

da collocare su livelli differenti e cucinare
contemporaneamente pil portate, ottimizzando
cosi i tempi.

Cavita ad alta efficienza

La cavita interna del forno & senza giunture e
progettata in un unico blocco per garantire una
temperatura interna uniforme, oltre a una migliore
estetica, un’estrema facilita di pulizia e ad un
conseguente aumento dell’efficienza energetica.

Accensione sottomanopola a una mano
L'accensione sottomanopola permette di
accendere facilmente la flamma dei bruciatori
attraverso una facile pressione della manopola con
una sola mano.

Bruciatore HP¢C (High Power Compact)

Lo speciale bruciatore, dalla ricercata forma
compatta e con un’elevata potenza di 4,0 kW, sfrutta
al massimo I'uniformita della fiamma per garantire
un risparmio del 10% in termini di efficienza
energetica.

Base rinforzata con piedi piu grandi
La base delle cucine & rinforzata e possiede piedi
regolabili piu grandi, @ 60 mm, dotati di un nuovo
sistema di fissaggio rapido, per una maggiore
stabilita e durata nel tempo.

HPeC a sinistra (High Power Compact)
Grazie ad un'inedita distribuzione dei bruciatori,
che prevede il posizionamento laterale del tripla
corona, si ottimizza |'utilizzo degli altri fuochi e la
funzionalita generale del piano cottura.

Forno multifunzione a gas ventilato
La cottura tradizionale di un forno a gas,
combinata con la ventilazione forzata, fornisce una
buona distribuzione del calore su uno o piu livelli.
L'umidita generata durante la cottura preserva

i sali minerali negli alimenti. Le ricette vengono
preparate in meno tempo, con un maggior
risparmio energetico.

Coperchio in cristallo temperato

Il coperchio in cristallo temperato, garantisce la
protezione della parete posteriore alla cucina,
inoltre consente di preservare la pulizia del vostro
elettrodomestico.

Multichef

Il pulsante Multichef permette di scegliere tra la
cottura ventilata e la cottura statica nei forni a
gas, offrendo la massima versatilita nei modi e
tempi cottura. E sufficiente premere il pulsante
contrassegnato dalla ventola per ottenere la
distribuzione omogenea del calore all’interno
del forno. La temperatura costante permette una
perfetta doratura delle pietanze e la possibilita di
cuocere piu piatti contemporaneamente.

Forno multifunzione elettrico
termoventilato

La cottura ventilata viene ulteriormente arricchita
dalla presenza di una resistenza circolare installata
intorno alla ventola nella parete posteriore del
forno. La presenza di questa particolare resistenza,
abbinata alla sua funzione specifica, consente al
calore di diffondersi ancora pit uniformemente
permettendo la massima accuratezza nei processi
di cottura.

Forno multifunzione elettrico
ventilato

Il forno multifunzione elettrico ventilato offre la
possibilita di scegliere tra svariati programmi di
cottura. La ventilazione puo essere effettuata a
temperature piti basse, consentendo un notevole
risparmio energetico, ed eliminando la trasmissione
di odori all'interno della cavita.




Funzioni
TUTTE LE LINEE

Luce forno
Illumina I'interno del forno.

WHES

Cottura tradizionale

Il calore € prodotto dalle resistenze della parte
inferiore e superiore del forno. Ottimo per pasticceria
e ricette tradizionali.

Sz
w»

Suola ventilata
Il calore della resistenza inferiore viene ventilato.

Sz
-

Cielo ventilato

Il calore si diffonde con maggiore apporto nella parte
superiore. |Ideale per mantenere caldi i cibi dopo
qualsiasi cottura.

Grill

Utilizzato per gratinare. Consente di dorare la
superficie degli alimenti preservando la parte interna.
Indicato per grigliare carni di piccolo spessore.

]

Grill + cielo (Doppio grill)

Consente di gratinare superfici pil estese rispetto
al Grill, oltre a fornire una maggiore potenza di
gratinatura, per ottenere una doratura piu rapida
degli alimenti.

AL
)

Grill ventilato
Il grill associato alla ventola, diffonde uniformemente il
calore. Ideali per carni di medio spessore.

AL
)

Ventilato

Il calore della resistenza inferiore e superiore viene
ventilato garantendo potenza ed uniformita. Ideale per
arrosti e torte.

Multifunzione (elemento circolare + ventola)

La ventola f\a girare I'aria calda, prodotta dalla
resistenza circolare all'interno del forno, permettendo
una cottura uniforme su pit livelli, senza la trasmissione
di odori.

3
°>
-

Scongelamento
La ventola viene azionata senza resistenza. Assicura
uno scongelamento ottimale.

Gas suola
Cottura tradizionale a gas.

Gas ventilato

Il calore prodotto dal bruciatore inferiore viene
ventilato. Ideale per una cottura tradizionale di carni
di grosso spessore.

Ao
N

Fan switch (Multichef)
La ventola fa girare |'aria calda permettendo una
cottura uniforme su pit livelli.

Forno

Tipologie di cottura
LINEA SPECIALISTA

Lasagna e pasta sfoglia

La tipologia di cottura Lasagne e Pasta Sfoglia
Specialista by Glem Gas attiva la ventola interna del
forno e diffonde uniformemente il calore proveniente
dall’elemento superiore e dall’elemento inferiore,
consentendo di cuocere a fondo pietanze come
lasagne e paste sfoglie. Dato che la cottura avviene
in modo efficiente, € adatta a tutti gli alimenti che
devono mantenere una consistenza morbida e una
crosta croccante.

Pasticceria*

La tipologia di cottura Pasticceria Specialista by
Glem Gas ¢ indicata per torte, muffin e pasticcini
che richiedono una cottura delicata e omogenea.
L'attivazione della resistenza circolare pil la

ventola permette ai flussi di calore di avvolgere
completamente la pietanza garantendo una cottura
multilivello da vero specialista.

Lievitazione

La tipologia di cottura Lievitazione Specialista by
Glem Gas crea le condizioni ideali per ottenere una
lievitazione perfetta di qualunque impasto, utilizzando
il leggero calore della luce interna del forno.

Barbecue*

La tipologia di cottura Barbecue Specialista by

Glem Gas prevede |'attivazione del doppio grill

e della ventola per un‘ottimale distribuzione del
calore dell’elemento superiore. E' quindi ideale per
alimenti quali carni e arrosti che necessitano di un‘alta
temperatura superficiale per mantenere un aspetto
‘grigliato’ e una consistenza morbida.

SLOW
D
C

S-low*

La tipologia di cottura S:low Specialista by Glem

Gas consente cotture lente a basse temperature.

La ventola in abbinamento al calore proveniente
dall’elemento inferiore e alla bassa temperatura
consigliata, garantisce una cottura lenta e omogenea
che preserva I'umidita e la morbidezza degli alimenti.

Pizza e pane*

La tipologia di cottura Pizza e Pane Specialista by
Glem Gas consente cotture omogenee ed in pochi
minuti, riproponendo le temperature come in un
forno a legna. La ventola con un rapido riscaldamento
del forno e un forte apporto di calore in prevalenza
dal basso permette cotture ideali per ottenere pizza,
focacce e pane sempre fragranti.

Gratin

La tipologia di cottura Gratin Specialista by Glem
Gas ti permette di cuocere completamente i tuoi
alimenti o di terminare la cottura di essi. || doppio
grill attivandosi, in abbinamento alla temperatura
consigliata, fara si che i tuoi alimenti ottengano una
doratura perfetta e/o una cottura totale croccante e
succulenta.

*Disponibile solo su alcuni modelli



schede tecniche
specialista

ST96TVI ST96TMI ST965VI ST965MI ST965MBK ST965MWH ST965MRS
Dimensioni 90x60 90x60 90x60 90x60 90x60 90x60 90x60
Colore Inox Inox Inox Inox Nergpc:égone Biagcpoazi;rina Rossooggr;odoro
Coperchio in vetro - - - -
Alzatina . . . .
Piedini regolabili . . . .
Base rinforzata + piedi 6 cm . . . .
PIANO COTTURA
N° di fuochi 5 5 5 5
Zona anteriore destra kW 1 (ausiliario) 1 (ausiliario) 1 (ausiliario) 1 (ausiliario)
Zona anteriore sinistra kW - - 3 (rapido) 3 (rapido)
Zona posteriore destra kW 3 (rapido) 3 (rapido) 1,75 (semirapido) 1,75 (semirapido)
Zona posteriore sinistra kW - - 1,75 (semirapido) 1,75 (semirapido)
Bruciatore centrale kw 3 (rapido) 3 (rapido) 4,0 (bruciatore HPeC) 4,0 (bruciatore HP*C)
Zona posteriore centrale kW 1,75 (semirapido) 1,75 (semirapido) - -
Bruciatore sinistra kw 4,0 (bruciatore HPeC) | 4,0 (bruciatore HP*C) - -
Valvole di sicurezza . . . .
Griglie in ghisa . . . .
Griglie in finitura mat - - - -
FORNO
Tipo forno Fo”‘goagﬂye"niiﬁéig"e a e‘eFt%zg {Efﬁzufeiﬁ{i'im Forréoa;r\ye\::ﬁéigne a Forno multifuzione elettrico termoventilato
Accensione sottomanopola . . .
FUNZIONI
Numero Tipologie di cottura* 9 12 9 12
CAVITA FORNO
Volume forno L 100 104 100 104
Finitura Titanium Easy Clean Titanium Easy Clean | Titanium Easy Clean Titanium easy clean
Guide laterali cromate . . . .
Cavita ad alta efficienza . . . .
TIPO DI PROGRAMMAZIONE
Contaminuti (timer meccanico) . . . .
PORTA FORNO
Chiusura porta comfort . . . .
Vetro interno full glass - - - -
Vetro interno full glass estraibile . . . .
Safe touch (Raffreddamento tangenziale) . . . .
DOTAZIONE
Griglie forno 1 1 1 1
Griglie per barbecue 1 1 1 1
Leccarda 1 1 1 1
Vano - - - -
Scaldavivande - - - -
CONSUMI
Classe di efficienza energetica (" A A+ A A
Consumi a convenzione naturale ® _kW/h / MJ 2,10/7,55 0,78/- 2,10/7,555 078/-
Consumi a convenzione forzata @  kW/h / MJ 2,14/7,72 - 214/7,72 -
POTENZE
Potenza elettrica totale kw 2058 2000 2058 2500
Tensione/Intensita V/Hz/A 230/50/60 230/50/60 230/50/60 230/50-60
Cavo . . . .
Potenza Grill kW 2,000 2,450 2,000 2,450
DIMENSIONS
HxLxP cm 86/91 x 90 x 60 86/91 x 90 x 60 86/91 x 90 x 60 86/91 x 90 x 60
H x L x P imballato cm 92 x 95 x 69 92 x 95 x 69 92 x 95 x 69 92 x 95 x 69
COD EAN 8059606960401 8059606960395 8059606960456 8059606960418 8059606960432 ‘ 8059606960449 8059606960425

*Tipologie di cottura:

FORNO modello V

Tipologie di cottura

Tipologie di cottura Specialista

FORNO Modello M

Tipologie di cottura

Tipologie di cottura Specialista

MValore in conformita alla nuova normativa 2015 (65/2014)
@1n base ai risultati di prove standard per un carico normalizzato come norme EN50304



schede tecniche
specialista

ST664VI ST664MI SB965MBK SB965MCR
Dimensioni 60x60 60x60 90x60 90x60
Colore Inox Inox Nerg;:;l;one giallo Parmigiano
Coperchio in vetro - - Self-standing
Alzatina . . -
Piedini regolabili . . .
Base rinforzata + piedi 6 cm . . .
PIANO COTTURA
N° di fuochi 4 4 5
Zona anteriore destra kW 1 (ausiliario) 1 (ausiliario) 1 (ausiliario)
Zona anteriore sinistra kW 3,8 (bruciatore HPeC) | 3,8 (bruciatore HP*C) 3 (rapido)
Zona posteriore destra kW 1,75 (semirapido) 1,75 (semirapido) 1,75 (semirapido)
Zona posteriore sinistra kW 1,75 (semirapido) 1,75 (semirapido) 1,75 (semirapido)
Bruciatore centrale kw - - 4,0 (bruciatore HPeC)
Zona posteriore centrale kW - - -
Bruciatore sinistra kw - - -
Valvole di sicurezza . . .
Griglie in ghisa . . -
Griglie in finitura mat - - .
FORNO
Tipo forno Fomgoa;nyeltnliﬁélt%ne a ebi%zg {zngYt]IéL\‘/Zelr?{i‘Eito Forno multifuzione elettrico termoventilato
Accensione sottomanopola . . .
FUNZIONI
Numero Tipologie di cottura* 9 12 ‘ ‘ 12
CAVITA FORNO
Volume forno L 67 67 101
Finitura Titanium Easy Clean Titanium Easy Clean Titanium easy clean
Guide laterali cromate . . .
Cavita ad alta efficienza - - .
TIPO DI PROGRAMMAZIONE
Contaminuti (timer meccanico) . . .
PORTA FORNO
Chiusura porta comfort . . .
Vetro interno full glass - - -
Vetro interno full glass estraibile . . .
Safe touch (Raffreddamento tangenziale) . . .
DOTAZIONE
Griglie forno 1 1 1
Griglie per barbecue 1 1 -
Leccarda 1 1 1
Vano - - -
Scaldavivande - - -
CONSUMI
Classe di efficienza energetica (" A A+ A+
Consumi a convenzione naturale @ kW/h / MJ 1,72/6,18 0,63/ - 0,78/ -
Consumi a convenzione forzata®  kW/h / MJ 1,74/ 6,28 - -
POTENZE
Potenza elettrica totale kw 2058 2300 2514
Tensione/Intensita V/Hz/A 230/ 50/60 230/ 50/60 230/ 50-60
Cavo . . .
Potenza Grill kw 1,400 2,250 2,450
DIMENSIONS
HxLxP cm 86/91 x 60 x 60 86/91 x60 x 60 85/90 x 90 x 60
H x Lx P imballato cm 85 x 65 x 67 85 x 65 x 67 92 x 95 x 67
COD EAN 8059606960470 8059606960463 8059606960487 ‘ 8059606960494

*Tipologie di cottura:

FORNO modello V

Tipologie di cottura

Tipologie di cottura Specialista

FORNO Modello M

Tipologie di cottura

Tipologie di cottura Specialista

MValore in conformita alla nuova normativa 2015 (65/2014)
@1n base ai risultati di prove standard per un carico normalizzato come norme EN50304



schede tecniche

.
unica
r——— r—— ——— ——
UN965M UN965V UR965M UR965V U865M u865v
Dimensioni 90x60 90x60 90x60 90x60 80x60 80x60
Colore | | 1-X 1-X 16 1-X
Piedini regolabili . . . . . .
PIANO COTTURA
Ne di fuochi 5 5 5 5 5 5
Zona anteriore destra kW 1 (ausiliario) 1 (ausiliario) 1 (ausiliario) 1 (ausiliario) 1 (ausiliario) 1 (ausiliario)
Zona anteriore sinistra kw 3 (rapido) 3 (rapido) 3 (rapido) 3 (rapido) 3 (rapido) 3 (rapido)
Zona posteriore destra kw 1,75 (semirapido) 1,75 (semirapido) 1,75 (semirapido) 1,75 (semirapido) 1,75 (semirapido) 1,75 (semirapido)
Zona posteriore sinistra kW 1,75 (semirapido) 1,75 (semirapido) 1,75 (semirapido) 1,75 (semirapido) 1,75 (semirapido) 1,75 (semirapido)
_Bruciatore centrale kw 3,8 (tripla corona) 3,8 (tripla corona) 3,8 (tripla corona) 3,8 (tripla corona) 3,8 (tripla corona) 3,8 (tripla corona)
Zona anteriore centrale kW - - - - - -
Zona posteriore centrale kW - - - - - N
_Bruciatore sinistra kW - - - - - -

Valvole di sicurezza

Griglie in finitura mat
FORNO

Tipo forno

Forno multifunzione
elettrico

Forno multifunzione
gas ventilato

Forno multifunzione
elettrico

Forno multifunzione
gas ventilato

Forno multifunzione
elettrico

Forno multifunzione
gas ventilato

Accensione sottomanopola
FUNZIONI
Numero funzioni

Luce

Pizza

Riscaldamento Rapido

Cottura tradizionale (cielo+suola)

Suola

Suola ventilata

Cielo

Grill

Doppio Grill

Doppio Grill ventilato

Grill ventilato

Ventilato (cielo+suola+ventola)

Multifunzione (circolare+ventola)

Scongelamento

@ Gas suola

Gas ventilato
FUNZIONI SPECIALI

Luce

n Fan switch (Multichef)

CAVITA FORNO
Volume forno L

101

98

64

64

101

98

Finitura

TIPO DI PROGRAMMAZIONE
Contaminuti (timer meccanico)
PORTA FORNO

Vetro interno full glass
DOTAZIONE

Termostato

‘ Smalto interno Titanium ‘ Smalto interno Titanium ‘ Smalto interno Titanium ‘ Smalto interno Titanium ‘ Smalto interno Titanium ‘ Smalto interno Titanium

Griglie forno

2

1

Leccarda

1

1

Vano

Portabombola

Portabombola

Scaldavivande
CONSUMI
Classe di efficienza energetica ("

A

A

A

A

A

A

Consumi a convenzione naturale @ kW/h / MJ

0,93/0

2,08/7,5

0,77/0

1,68/6,04

0,93/0

2,09/7,51

Consumi a convenzione forzata @ kW/h / MJ
POTENZE

Potenza elettrica totale kw

0,95/0

2,514

2,08/7,49

2,052

0,80/0

2,317

1,71/6,16

1,435

0,96/0

2,517

2,10/7,56

2,035

Tensione/Intensita V/Hz/A

230/10,9

230/8,9

230/10,1

230/6,2

230/10,9

230/8,8

Cavo

Potenza Grill kw
DIMENSIONS
HxLxP cm

1,50

85/90 x 90 x 60

2,00

85/90 x 90 x 60

1,50

90/95 x 90 x 60

2,00

90/95 x 90 x 60

1,50

85/90 x 80 x 60

2,00

85/90 x 80 x 60

H x L x P imballato cm

85x 9 5x 67

85x 9 5x 67

90 x 95 x 67

90 x 95 x 67

85x85x 67

85x85x 67

COD EAN Inox

8052745124390

8052745124413

8052745124437

8052745124451

8052745124468

Bianco

8052745124383

8052745124420

8052745124444

8052745124475

MValore in conformita alla nuova normativa 2015 (65/2014)
@In base ai risultati di prove standard per un carico normalizzato come norme EN50304

Legenda colori: | - 16 = Inox, X = Bianco



schede tecniche

unica

U855M u855v uQss5m uQss5v U765M u765v

Dimensioni 80x50 80x50 80x50 80x50 70x60 70x60

Colore 16 1-X 16 - X6 I-X 16 |

Piedini regolabili . . . . . .

PIANO COTTURA

Ne di fuochi 5 5 5 5 5 5

Zona anteriore destra kW 1 (ausiliario) 1 (ausiliario) 1 (ausiliario) 1 (ausiliario) 1 (ausiliario) 1 (ausiliario)

Zona anteriore sinistra kw 3 (rapido) 3 (rapido) 3 (rapido) 3 (rapido) 3 (rapido) 3 (rapido)

Zona posteriore destra kW 1,75 (semirapido) 1,75 (semirapido) 1,75 (semirapido) 1,75 (semirapido) 1,75 (semirapido) 1,75 (semirapido)

Zona posteriore sinistra kw 1,75 (semirapido) 1,75 (semirapido) 1,75 (semirapido) 1,75 (semirapido) 1,75 (semirapido) 1,75 (semirapido)
_Bruciatore centrale kW 3,8 (tripla corona) 3,8 (tripla corona) 3,8 (tripla corona) 3,8 (tripla corona) 3,6 (tripla corona) 3,6 (tripla corona)

Zona anteriore centrale kw - - - - - -

Zona posteriore centrale kw - - - - - -
_Bruciatore sinistra kw - - - - - -

Valvole di sicurezza

Griglie in finitura mat
FORNO

Tipo forno

Forno multifunzione
elettrico

Forno multifunzione
gas ventilato

Forno multifunzione
elettrico

Forno multifunzione
gas ventilato

Forno multifunzione
elettrico

Forno multifunzione
gas ventilato

Accensione sottomanopola
FUNZIONI
Numero funzioni

Luce

Pizza

Riscaldamento Rapido

Cottura tradizionale (cielo+suola)

Suola

Suola ventilata

Cielo

Grill

Doppio Grill

Doppio Grill ventilato

Grill ventilato

Ventilato (cielo+suola+ventola)

Multifunzione (circolare+ventola)

Scongelamento

@ Gas suola

Gas ventilato
FUNZIONI SPECIALI

Luce

n Fan switch (Multichef)

CAVITA FORNO
Volume forno L

84

84

54

54

64

64

Finitura

TIPO DI PROGRAMMAZIONE
Contaminuti (timer meccanico)
PORTA FORNO

Vetro interno full glass
DOTAZIONE

Termostato

‘ Smalto interno Titanium ‘ Smalto interno Titanium ‘ Smalto interno Titanium

Smalto interno Titanium ‘ Smalto interno Titanium ‘

Smalto interno Titanium

Griglie forno

2

1

Leccarda

1

1

Vano

Stipetto attrezzato

Stipetto attrezzato

Scaldavivande
CONSUMI
Classe di efficienza energetica "

A

A

A

A

A

A

Consumi a convenzione naturale @ kW/h / MJ

0,86/0

1,91/6,88

0,73/0

1,57/5,65

0,77/0

1,67/6,02

Consumi a convenzione forzata @ kW/h / MJ
POTENZE

Potenza elettrica totale kw

0,90/0

2,514

1,96/7,24

2,035

0,74/0

2,060

1,59/5,71

1,385

0,78/0

2,320

1,72/6,18

1,440

Tensione/Intensita V/Hz/A

230/10,9

230/8,8

230/9

230/6

230/10

230/6,2

Cavo

Potenza Grill kw
DIMENSIONS
HxLxP cm

1,50

85/90 x 80 x 50

2,00

85/90 x 80 x 50

1,35

85/90 x 80 x 50

1,35

85/90 x 80 x 50

1,40

85/90 x 70 x 60

1,40

85/90 x 70 x 60

H x L x P imballato cm

85x 85 x57

85x 85 x57

85x 85 x57

85x 85 x57

85x85x 67

85x85x 67

COD EAN Inox

8052745124499

8052745124482

8052745124512

8052745124529

8052745124550

8052745124567

Bianco

8052745124505

8052745124536

8052745124543

(MValore in conformita alla nuova normativa 2015 (65/2014)
@In base ai risultati di prove standard per un carico normalizzato come norme EN50304

Legenda colori: | - 16 = Inox, X - X6 = Bianco



schede tecniche
unica

U664M

ué64v

|

UABS5TR3

Dimensioni

60x60

60x60

80x50 RUSTICA

Colore

Nero rustico

Piedini regolabili
PIANO COTTURA
Ne di fuochi

4

4

5

Zona anteriore destra kw

1 (ausiliario)

1 (ausiliario)

1 (ausiliario)

1 (ausiliario)

1 (ausiliario)

Zona anteriore sinistra kw

3,6 (tripla corona)

3,6 (tripla corona)

3 (rapido)

3 (rapido)

3 (rapido)

Zona posteriore destra kW

1,75 (semirapido)

1,75 (semirapido)

1,75 (semirapido)

1,75 (semirapido)

1,75 (semirapido)

Zona posteriore sinistra kw

1,75 (semirapido)

1,75 (semirapido)

1,75 (semirapido)

1,75 (semirapido)

Bruciatore centrale kw

1,75 (semirapido)

Zona anteriore centrale kw

3,8 (triplacorona)

Zona posteriore centrale kw

Bruciatore sinistra kw

Valvole di sicurezza

Griglie in finitura mat
FORNO

Tipo forno

Forno multifunzione
elettrico

Forno multifunzione
gas ventilato

Forno multifunzione
elettrico

Forno multifunzione
gas ventilato

Forno gas

Accensione sottomanopola
FUNZIONI
Numero funzioni

Luce

Pizza

Riscaldamento Rapido

Cottura tradizionale (cielo+suola)

Suola

Suola ventilata

Cielo

Grill

Doppio Grill

Doppio Grill ventilato

Grill ventilato

Ventilato (cielo+suola+ventola)

Multifunzione (circolare+ventola)

Scongelamento

Gas suola

Gas ventilato
FUNZIONI SPECIALI

Luce

Fan switch (Multichef)
CAVITA FORNO
Volume forno L

64

64

54

54

95

Finitura

TIPO DI PROGRAMMAZIONE
Contaminuti (timer meccanico) ‘

Smalto interno
Titanium

Smalto interno
Titanium

Smalto interno
Titanium

Smalto interno
Titanium

Smalto interno
Titanium

Contaminuti analogico ‘
PORTA FORNO

Vetro interno full glass ‘
DOTAZIONE

Termostato

Griglie forno

Leccarda

Scaldavivande
CONSUMI
Classe di efficienza energetica ("

PRSI

A

A

o =nve

A

A

A

Consumi a convenzione naturale @ kW/h / MJ

0,77/0

1,67/6,02

0,73/0

1,57/5,65

2,01/7,25

Consumi a convenzione forzata @ kW/h / MJ
POTENZE

Potenza elettrica totale kw

0,78/0

2,317

1,72/6,18

1,435

0,74/0

2,060

1,59/5,71

1,385

2,035

Tensione/Intensita V/Hz/A

230/10,1

230/6,2

230/9

230/6

230/8,8

Cavo

Potenza Grill kw
DIMENSIONS

HxLxP cm

1,40

85/90 x 60 x 60

1,40

85/90 x 60 x 60

1,35

85/90 x 60 x 50

1,35

85/90 x 60 x 50

2,00

85/90 x 80 x 50

H x L x P imballato cm

85 x 65 x 67

85x 65 x 67

85 x 65 x 57

85x 65 x57

COD EAN Inox

8052745124581

8052745124628

8052745124611

85 x 85 x57

Bianco

8052745124574

8052745124635

Nero rustico

8054187279409

(Valore in conformita alla nuova normativa 2015 (65/2014)
@1n base ai risultati di prove standard per un carico normalizzato come norme EN50304

Legenda colori: | - 16 = Inox, X - X6 = Bianco



schede tecniche

alpha
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L] L] L L] L] L] L] L] Ll L
AN965M AN965V AN965G AN965E AR965M AR965G
Dimensioni 90x60 90x60 90x60 90x60 90x60 90x60
Colore 16 | 1-X | 16 1-X-C
Piedini regolabili . . . . . .
PIANO COTTURA
Ne di fuochi 5 5 5 5 ) 5
Zona anteriore destra kW 1 (ausiliario) 1 (ausiliario) 1 (ausiliario) 1 (ausiliario) 1 (ausiliario) 1 (ausiliario)
Zona anteriore sinistra kw 3 (rapido) 3 (rapido) 3 (rapido) 3 (rapido) 3 (rapido) 3 (rapido)
Zona posteriore destra kw 1,75 (semirapido) 1,75 (semirapido) 1,75 (semirapido) 1,75 (semirapido) 1,75 (semirapido) 1,75 (semirapido)
Zona posteriore sinistra kw 1,75 (semirapido) 1,75 (semirapido) 1,75 (semirapido) 1,75 (semirapido) 1,75 (semirapido) 1,75 (semirapido)
Bruciatore centrale kw 3,8 (tripla corona) 3,8 (tripla corona) 3,8 (tripla corona) 3,8 (tripla corona) 3,8 (tripla corona) 3,8 (tripla corona)
Zona anteriore centrale kw - - - - - -
Zona posteriore centrale kw - - - - - -
_Bruciatore sinistra kw - - - - -

Valvole di sicurezza

Griglie in finitura mat
FORNO

Tipo forno

Forno multifunzione
elettrico

Forno multifunzione
gas ventilato

Forno gas

Forno elettrico

Forno multifunzione
elettrico

Forno gas

Accensione sottomanopola
FUNZIONI

Numero funzioni

Luce

Pizza

Riscaldamento Rapido

Cottura tradizionale (cielo+suola)

Suola

Suola ventilata

Cielo

Grill

Doppio Grill

Doppio Grill ventilato

Grill ventilato

Ventilato (cielo+suola+ventola)

Multifunzione (circolare+ventola)

Scongelamento

@ Gas suola

Gas ventilato
FUNZIONI SPECIALI

Luce

Fan switch (Multichef)
CAVITA FORNO
Volume forno L

101

98

104

111

64

70

Finitura

TIPO DI PROGRAMMAZIONE
Contaminuti (timer meccanico)
PORTA FORNO

Vetro interno full glass
DOTAZIONE

Termostato

‘ Smalto interno Titanium ‘ Smalto interno Titanium ‘ Smalto interno Titanium ‘ Smalto interno Titanium ‘ Smalto interno Titanium ‘ Smalto interno Titanium

Elettrico

Elettrico

Elettrico

Griglie forno

1

1

2

Leccarda

1

1

1

Vano

Portabombola

Portabombola

Scaldavivande
CONSUMI
Classe di efficienza energetica ("

A

A

A

A

A

Consumi a convenzione naturale @ kW/h / MJ

0,93/0

2,08/7,50

0,77/0

Consumi a convenzione forzata @ kW/h / MJ
POTENZE

Potenza elettrica totale kw

0,95/0

2,514

2,08/7,49

2,035

2,13/7,65

2,035

2,485

0,80/0

2,317

1,70/6,12

1,435

Tensione/Intensita V/Hz/A

230/11

230/8,8

230/8,8

230/10,8

230/10,1

230/6,2

Cavo

Potenza Grill kw
DIMENSIONS
HxLxP cm

2,000

85/90 x 90 x 60

2,000

85/90 x 90 x 60

2,000

85/90 x 90 x 60

2,000

85/90 x 90 x 60

1,400

90/95 x 90 x 60

1,400

90/95 x 90 x 60

H x L x P imballato cm

85x 95 x 67

85x95x 67

85x95x 67

85x95x 67

90 x 95 x 67

90 x 95 x 67

COD EAN Inox

8054383964819

8052745124024

8052745124031

8052745124079

Bianco

8052745124017

8052745124055

8052745124086

Marrone

8052745124048

8052745124093

(Valore in conformita alla nuova normativa 2015 (65/2014)
@1n base ai risultati di prove standard per un carico normalizzato come norme EN50304

Legenda colori: | - 16 = Inox; X = Bianco; C = Marrone



schede tecniche
alpha
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AR964V A855G A855E AR856E AR854G AS854G
Dimensioni 90x60 80x50 80x50 80x50 80x50 80x50
Colore | 1-X-C | 1-X I-X-C I-X
Piedini regolabili . . . . . .
PIANO COTTURA
N° di fuochi 4 5 5 4 +1 4 4
Zona anteriore destra kW 1 (ausiliario) 1 (ausiliario) 1 (ausiliario) 1 (ausiliario) 1 (ausiliario) 1 (ausiliario)
Zona anteriore sinistra kw 3 (rapido) 3 (rapido) 3 (rapido) 3 (rapido) 3 (rapido) 3 (rapido)
Zona posteriore destra kW 1,75 (semirapido) 1,75 (semirapido) 1,75 (semirapido) 1,75 (semirapido) 1,75 (semirapido) 1,75 (semirapido)
Zona posteriore sinistra kw 1,75 (semirapido) 1,75 (semirapido) 1,75 (semirapido) 1,75 (semirapido) 1,75 (semirapido) 1,75 (semirapido)
Bruciatore centrale kW - 3,8 (tripla corona) 3,8 (tripla corona) 1,5 (piastra elettr.) - -
Zona anteriore centrale kw - - - - - -
Zona posteriore centrale kW - - - - - -
Bruciatore sinistra kw - - - - - -
Valvole di sicurezza . . . . . .
Griglie in finitura mat . . . . 3 .
FORNO
Tipo forno Forré(;srr:/uel;imglzci)one Forno gas Forno elettrico Forno elettrico Forno gas Forno gas
Accensione sottomanopola . . . . . .
FUNZIONI
Numero funzioni 4 3 5 5 3 3
X Luce - - . . - -
Pizza - - - -
Riscaldamento Rapido - - - -
Cottura tradizionale (cielo+suola) - - . . - -
Suola - - . .
Suola ventilata - - - -
Cielo - - . . - -
Grill . . . . . .
Doppio Grill - - - -
Doppio Grill ventilato - - - - - -
Grill ventilato - - - -
Ventilato (cielo+suola+ventola) - - - N
Multifunzione (circolare+ventola) - - - - - -
Scongelamento - - - -
@ Gas suola . . - R . .
Gas ventilato . - R ~
FUNZIONI SPECIALI
Luce . . - - . .
Fan switch (Multichef) . - - -
CAVITA FORNO
Volume forno L 64 \ 95 \ 95 \ 49 \ 49 \ 61
Finitura ‘ Smalto interno Titanium ‘ Smalto interno Titanium ‘ Smalto interno Titanium ‘ Smalto interno Titanium ‘ Smalto interno Titanium ‘ Smalto interno Titanium
TIPO DI PROGRAMMAZIONE
Contaminuti (timer meccanico) ‘ . ‘ . ‘ . ‘ . ‘ . ‘ .
PORTA FORNO
Vetro interno full glass ‘ . ‘ . ‘ . ‘ . ‘ . ‘ .
DOTAZIONE
Termostato Gas Gas Elettrico Elettrico Gas Gas
Griglie forno 1 1 1 1 1 1
Leccarda 1 1 1 1 1 1
Vano Portabombola - - Portabombola Portabombola Stipetto con ripiano
Scaldavivande . . . . . .
CONSUMI
Classe di efficienza energetica A A A A A A
Consumi a convenzione naturale @ kW/h / MJ 1,68/6,04 2,01/7,25 0,88/0 0,72/0 1,47/5,28 1,59/5,73
Consumi a convenzione forzata®  kW/h /MJ 1,71/6,16 - - - - -
POTENZE
Potenza elettrica totale kw 1,435 2,035 3,035 3,035 1,385 1,385
Tensione/Intensita V/Hz/A 230/6,2 230/8,8 230/13,2 230/13,2 230/6 230/6
Cavo . . . . . .
Potenza Grill kw 1,400 2,000 2,000 1,350 1,350 1,350
DIMENSIONS
HxLxP cm 90/95 x 90 x 60 85/90 x 80 x 50 85/90 x 80 x 50 90/95 x 80 x 50 90/95 x 80 x 50 85/90 x 80 x 50
Hx L x P imballato cm 90x 95 x 67 85x85x57 85x85x57 90 x 85x57 90 x 85 x 57 85x85x57
COD EAN Inox 8052745124062 8052745124109 8052745124116 8052745124161 8052745124147 -
Bianco - 8052745124123 - 8052745124154 8052745124185 -
Marrone - 8052745124130 - - 8052745124178 -

(Valore in conformita alla nuova normativa 2015 (65/2014)
@1n base ai risultati di prove standard per un carico normalizzato come norme EN50304

Legenda colori: | = Inox; X = Bianco; C = Marrone
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schede tecniche

alpha

L] L] L] L] L} L] L] L
AS854E A664M A664V A664G A654M A654V
Dimensioni 80x50 60x60 60x60 60x60 60x50 60x50
Colore | 16 - X6 1-X I-C 16 - X6 1-X
Piedini regolabili . . . . . .
PIANO COTTURA
Ne° di fuochi 4 4 4 4 4 4
Zona anteriore destra kW 1 (ausiliario) 1 (ausiliario) 1 (ausiliario) 1 (ausiliario) 1 (ausiliario) 1 (ausiliario)
Zona anteriore sinistra kw 3 (rapido) 3 (rapido) 3 (rapido) 3 (rapido) 3 (rapido) 3 (rapido)
Zona posteriore destra kw 1,75 (semirapido) 1,75 (semirapido) 1,75 (semirapido) 1,75 (semirapido) 1,75 (semirapido) 1,75 (semirapido)
Zona posteriore sinistra kw 1,75 (semirapido) 1,75 (semirapido) 1,75 (semirapido) 1,75 (semirapido) 1,75 (semirapido) 1,75 (semirapido)
_Bruciatore centrale kw - - - - - -
Zona anteriore centrale kw -
Zona posteriore centrale kw -
_ Bruciatore sinistra kw - - - - - -

Valvole di sicurezza

Griglie in finitura mat

FORNO

Tipoforro Forosetico | Fome puliundone | Foro muliyrone Forofutifurone | Fomo mukiuione

Accensione sottomanopola . . . . . .

FUNZIONI

Numero funzioni 5 6 3 3 6 3

X Luce . . - - . -

Pizza - - - - - -
Riscaldamento Rapido - - - - - -
Cottura tradizionale (cielo+suola) . . - - . _
Suola . . - - . -
Suola ventilata - . - - . -
Cielo . - - - - -
Grill . - . . - .
Doppio Grill - - - - - -
Doppio Grill ventilato - . - - . -
Grill ventilato - - - - - -
Ventilato (cielo+suola+ventola) - . - - . _
Multifunzione (circolare+ventola) - - - - - _
Scongelamento - - - - - -

@ Gas suola - - . . - .

Gas ventilato - - . - - .

FUNZIONI SPECIALI
Luce - - . . - .

Fan switch (Multichef) - - . - - .

CAVITA FORNO

Volume forno L 61 \ 64 \ 64 \ 70 \ 54 \ 54

Finitura Smalto interno Titanium ‘ Smalto interno Titanium ‘ Smalto interno Titanium ‘ Smalto interno Titanium ‘ Smalto interno Titanium ‘ Smalto interno Titanium

TIPO DI PROGRAMMAZIONE

Contaminuti (timer meccanico)

PORTA FORNO

Vetro interno full glass . ‘ . ‘ . ‘ . ‘ . ‘ .

DOTAZIONE

Termostato Elettrico Elettrico Gas Gas Elettrico Gas

Griglie forno 1 2 1 1 2 2

Leccarda 1 1 1 1 1 1

Vano Stipetto con ripiano - - - - -

Scaldavivande . . . . . .

CONSUMI

Classe di efficienza energetica " A A A A A A

Consumi a convenzione naturale @ kW/h / MJ 0,77/0 0,77/0 1,67/6,02 1,70/6,12 0,73/0 1,57/5,65

Consumi a convenzione forzata®  kW/h /MJ - 0,78/0 1,72/6,18 - 0,74/0 1,59/5,71

POTENZE

Potenza elettrica totale kw 1,785 2,317 1,415 1,435 2,060 1,385

Tensione/Intensita V/Hz/A 230/7,7 230/10,1 230/6,2 230/6,2 230/9 230/6

Cavo . . . . . .

Potenza Grill kw 1,350 1,400 1,400 1,400 1,350 1,350

DIMENSIONS

HxLxP cm 85/90 x 80 x 50 85/90 x 60 x 60 85/90 x 60 x 60 85/90 x 60 x 60 85/90 x 60 x 50 85/90 x 60 x 50

Hx Lx P imballato cm 85x85x57 85x65x 67 85x65x 67 85x65x 67 85x65x57 85x65x57

COD EAN Inox - 8052745124239 8052745124222 8052745124246 8052745124284 8052745124291

Bianco 8052745124260 8052745124253 - 8052745124314 8052745124307

Marrone - - 8052745124277 - -

(Valore in conformita alla nuova normativa 2015 (65/2014)
@1n base ai risultati di prove standard per un carico normalizzato come norme EN50304

Legenda colori: | - 16 = Inox; X - X6 = Bianco; C = Marrone



schede tecniche
alpha

L] L] L] L] L] L]
A554M A554V A554G
Dimensioni 53x50 53x50 53x50
Colore 16 - X6 1-X 1-X
Piedini regolabili . . .
PIANO COTTURA
N° di fuochi 4 4 4
Zona anteriore destra kW 1 (ausiliario) 1 (ausiliario) 1 (ausiliario)
Zona anteriore sinistra kw 3 (rapido) 3 (rapido) 3 (rapido)
Zona posteriore destra kW 1,75 (semirapido) 1,75 (semirapido) 1,75 (semirapido)
Zona posteriore sinistra kw 1,75 (semirapido) 1,75 (semirapido) 1,75 (semirapido)
_Bruciatore centrale kw - - R
Zona anteriore centrale kw - - -
Zona posteriore centrale kW - - _
_Bruciatore sinistra kw - - -

Valvole di sicurezza

Griglie in finitura mat
FORNO

Tipo forno

Forno multifunzione
elettrico

Forno multifunzione
gas ventilato

Forno gas

Accensione sottomanopola
FUNZIONI
Numero funzioni

Luce

Pizza

Riscaldamento Rapido

Cottura tradizionale (cielo+suola)

Suola

Suola ventilata

Cielo

Grill

Doppio Grill

Doppio Grill ventilato

Grill ventilato

Ventilato (cielo+suola+ventola)

Multifunzione (circolare+ventola)

Scongelamento

@ Gas suola

Gas ventilato
FUNZIONI SPECIALI

Luce

Fan switch (Multichef)
CAVITA FORNO
Volume forno L

54

54

61

Finitura

TIPO DI PROGRAMMAZIONE
Contaminuti (timer meccanico)
PORTA FORNO

Vetro interno full glass
DOTAZIONE

Termostato

‘ Smalto interno Titanium ‘ Smalto interno Titanium ‘ Smalto interno Titanium

Elettrico

Griglie forno

2

Leccarda

1

Scaldavivande
CONSUMI
Classe di efficienza energetica ("

A

A

A

Consumi a convenzione naturale ?

kWrh /MJ

0,73/0

1,57/5,65

Consumi a convenzione forzata @ kW/h / MJ
POTENZE

Potenza elettrica totale kW

0,74/0

2,060

1,59/5,71

1,385

1,59/5,73

1,385

Tensione/Intensita V/Hz/A

230/9

230/6

230/6

Cavo

Potenza Grill kw
DIMENSIONS
HxLxP cm

1,350

85/90 x 53 x 50

1,350

85/90 x 53 x 50

1,350

85/90 x 53 x 50

H x L x P imballato cm

85x58x57

85x58 x57

85x58x57

COD EAN Inox

8052745124321

8052745124338

8052745124345

Bianco

8052745124369

8052745124352

8052745124376

(MValore in conformita alla nuova normativa 2015 (65/2014)
@1n base ai risultati di prove standard per un carico normalizzato come norme EN50304

Legenda colori: | - 16 = Inox; X - X6 = Bianco; C = Marrone
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Disegni tecnici

Per visionare i disegni tecnici
della gamma cucine Glem Gas
visita il nostro sito web:

www.glemgas.com
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MARKETING
Glem Gas

La societa, in base ad esigenze tecniche e commerciali, si riserva la facolta di modificare in qualunque momento e senza

preawviso e le descrizioni riportate, senza possibilita di rivendicazione dell’acquirente, negoziante o privato. La societa declina

ogni responsabilita per le possibili inesattezze contenute nel catalogo dovute ad errori di stampa. Le riproduzioni del presente

catalogo sono illustrative del prodotto e non vincolano in alcun modo il produttore, che si riserva di apportare modifiche
migliorative ai propri prodotti senza peraltro pregiudicare le caratteristiche tecniche essenziali.
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